~ CIRCOLO RICREATIVO
CRAEM MILANO CRAEM Milano

Ritornano i week-end tradizionalmente dedicati agli amanti della montagna e della
buona cucina valtellinese presso il sempre piu confortevole rifugio di Fusino.

FUNGATE

TRADIZIONALI A FUSINO

10/11/12 SETTTEMBRE
17/18/19 SET'TEMBRE
24/25/26 SET'TTEMBRE

2010

QUOTE DI PARTECIPAZIONE
(G.A. 166-167-168/10)

SOCI EFFETTIVI/STRAORDINARI (iscritti al Gruppo Anziani AEM) € 53,00

SOCI EFFETTIVI/STRAORDINARI € 59,00
SOCI AGGREGATI € 71,00

€ 98,00
Bambini da 6 a 10 anni n.c. € 28,00
Bambini da 2 a 6 anni n.c. € 15,00

Le quote includono il trattamento di pensione completa dalla cena del
venerdi al pranzo della domenica (BEVANDE INCLUSE!!).

BAMBINI da O a 2 anni n.c. GRATIS

ISCRIZIONI E MODALITA” DI PAGAMENTO
Le iscrizioni, che sono impegnative, si ricevono presso gli uffici CRAEM di via
Caracciolo 52 (tel.4434/4078) ed in tutte le sedi decentrate. Le domande potranno
anche essere inoltrate via e-mail a: mbiancospino@craem.it oppure
Ifisichella@craem.it.

I Soci Straordinari ed Aderenti che inoltreranno domanda via e-mail dovranno
essere in regola con l'iscrizione al Craem per il 2010 e regolarizzare il pagamento
prima del week end prescelto.ll pagamento potra essere eseguito in contanti o con
trattenuta sulla retribuzione da parte dei Soci Effettivi e dei loro Aggregati.

Il pagamento dovra essere eseguito in contanti, alla conferma dell’iscrizione, da
parte dei Soci Straordinari ed Aderenti.

| TRASFERIMENTI SONO POSTI DISPONIBILI: n.50 (ad esaurimento)
PREVISTI CON MEZZI1 PROPRI. IL WEEK END AVRA’ LUOGO CON UN NUMERO
MINIMO DI 25 PARTECIPANTI.

Uffici Amministrativi CRAEM: via Caracciolo 52-MILANO 20155 (tel.02/7720-
4621/4078 fax 02/7720-4597) sito internet www.craem.it

| SOCI ADERENTI
i e-mail: info@craem.it).



ACQUA e VINO della casa INCLUSI NELLA RETTA.

IN OCCASIONE DEL “PRANZO DIl ARRIVEDERCI” DELLA
DOMENICA, SARA’ OFFERTO Al GENTILI OSPITI UN RICCO
APERITIVO ALL’APERTO ed il DIGESTIVO DI FINE PASTO.

CENA del VENERDVI’

Slinzega, salamini e roselline di lardo con insalata contadina. Le pennette spadellate
alla boscaiola. La grigliata di carni rustiche con i suoi contorni. Le delizie del casaro.
La coppa di fiordipanna mantecata al Braulio.

PRANZO TIPICO del SABATO

Gli sciatt della Valtellina con insalatina di cavolo cappuccio. | Pizzoccheri
dell’Accademia di Teglio. La bresaola artigianale guarnita con profumi
autunnali. La torta di mele dell'osteria.

CENA del SABATO

Il carpaccino di manzo alla montanara. Il risotto mantecato ai porcini e
prezzemolo fresco. Gli stinchi arrostiti con trito di erbe alpine. La ricotta fresca
con miele e noci. La macedonia di frutta con gelato.

PRANZO della DOMENICA

Il cocktail del barman con segalini farciti. Vol-au-vent alla crema di casera e
sfogliatine tiepide dello cheff. Le manfrigole alla Grosina. Lo stufato di
manzetta con funghi alla casalinga e nidi di polenta tipica. Le dolci tentazioni
del pasticcere. Il digestivo.

Ricordiamo che le iscrizioni sono IMPEGNATIVE

ventuali rinunce che saranno presentate a partire dal lunedi
ntecedente |'effettuazione della gita, comporteranno la perdita

ell'intera quota d’iscrizione.




