
SOGGIORNO A.E.M. 
BORMIO 

PRANZO DI NATALE   
 

 

IL COKTAIL “DOLCE  NATALE” 
Il buffet di stuzzichini invernali 

^^^^^^ 
Ventresca di tonno marinata con pesto di rucola, 

lamelle di salmone affumicato e 
 cocktail di gamberi in salsa rosa 

*  *  * 
Il Piacere dei salumi della tipicità lombarda 

con insalatina di carciofi e casera stravecchio 
in cialda croccante 

*  *  * 
Il  Carnaroli mantecato 

con ribes rossi, melograno e champagne 

*  *  * 
I Cappelletti in brodo di cappone  

*  *  * 
La Rollata di tacchinella ruspante  alle castagne 

Le patatine croccanti 

*  *  *  
Fesetta di Angus scottata e profumata alla Pesteda Grosina 

Il Giardinetto dell’ortolano 

*  *  * 
La piccola charlotte fiordilatte  

con frutti di bosco 

*  *  * 
 Il panettone artigianale       

 con crema al Grand Marnier                
 
 

Per Prenotazioni:  Tel.0342 901633 

SOGGIORNO A.E.M 
BORMIO 

CENONE DI CAPODANNO 
IL COKTAIL “S. Silvestro” 

Il buffet di stuzzichini invernali 
^^^^^^ 

Ventresca di tonno marinata con pesto di rucola, 
lamelle di salmone affumicato 

e cocktail di gamberi 
*  *  * 

Il Piacere dei salumi  
della tipicità lombarda 

con insalatina di carciofi e casera stravecchio 
in cialda croccante 

*  *  * 
Il  Carnaroli mantecato 

con ribes rossi, melograno e champagne 

*  *  * 
Le reginette di semola “Anno Nuovo” 

*  *  * 
Il sorbetto “Conca Doro” 

*  *  *  
Medaglioni di filetto al pepe rosa 

Fesetta di Angus scottata e profumata alla Pesteda Grosina 
Il Giardinetto dell’ortolano 

*  *  * 
La piccola charlotte fiordilatte  

con  frutti di bosco 

*  *  * 
 Il tronchetto del buon augurio   

                      

Musica -Danze -Balli ...e tanta allegria 

A NOTTE INOLTRATA.... 

ZAMPONE CASERECCIO E LENTICCHIE 


